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\ TRADYCYJNA BOMBILLA (StOMKA) -

I Yerbador
Cena 20,90 zt
L Czas wysyiki 24 godziny
. & Numer katalogowy 31005
e —

Opis produktu

TRADYCYJNA BOMBILLA (S£tOMKA) - Yerbador
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Bombilla do yerba mate od Yerbador - jest to specjalna rurka u dotu zakonczona sitkiem. Jej zadaniem jest oddzielenie suszu
od naparu. Z nasza bombilla prawidtowe filtrowanie yerby jest bardzo proste. Istnieje bardzo duzo rodzajéw bombilli, lecz
specjalna stomka od Yerbador jest stomka klasy premium, ktéra spetnia swoja role pod kazdym wzgledem.

Wtasciwosci

Wspiera proces odchudzania

Pobudza bez wyptukiwania mineratéw

Bogata w witaminy

Oczyszcza z toksyn

Tradycyjna Bombilla (stomka) - ZLOTA od Yerbador

Bombilla yerba mate Yerbador, w ktérej dolny koniec jest perforowany, dziata jak metalowy filtr, ktéry stuzy do oddzielania
naparu mate od lisci, todyg i innych resztek mate i dziata w podobny sposdéb, jak perforowane metalowe sitko w czajniczku.
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Sprawdzmy, jaka bombilla do yerba mate sprawdzi sie najlepiej? Uniwersalna ptaska tyzeczka ze stomkg zakonczona sitkiem
to bardzo popularny model. Tego typu bombilla przefiltrowuje napar i nie pozwala dosta¢ sie do stomki liSciom i patyczkom.
Jakos$¢ materiatu uzytego do produkcji bombilli do yerba mate determinuje, jak dtugo mozna uzywac tej samej stomki. Im
lepszy materiat, w tym wypadku stop metali, tym dtuzej postuzy bombilla. Po okresie kilku miesiecy intensywnego
uzytkowania bombilla niklowana ma slady zuzycia i warto jg wymieni¢ na nowa.

Filtrowanie yerba mate - jaka bombille wybrac?

Bombille do yerba mate stuzg do saczenia odfiltrowanego naparu oraz ubijania suszu w naczyniu podczas zalewania. Istnieje
mozliwos$¢ wyboru rurki zakonczonej ptaska tyzeczka lub spiralnej. Uniwersalna bombilla z ptaskg kofncédwka sprawdzi sie do
srednio drobnego suszu ztozonego w 100 proc. z samych lisci.

Rurka bombilli do yerba mate powinna zatrzymac¢ w naczyniu cato$¢ suszu, listki, patyczki i dodatki roslinne. Koncowki
spiralne czesciej sg uzywane do gatunkéw yerby, ktére majg gatazki lub rozmaite dodatki w postaci nasion, ptatkéw kwiatéw
czy suszonych i rozdrobnionych na mate czgstki owocéw.

Bombille do yerba mate - stomki i rurki z sitkiem

Stomka do yerba mate nazywana tez rurkg do yerba mate stuzy do przecedzania naparu i dostania sie do samego dna
naczynia. Tam witasnie zbiera sie najbardziej aromatyczny napar tak uwielbiany przez smakoszy mate. Bombilla to niezbedny
przyrzad do czerpania wszystkiego co najlepsze z lisci ostrokrzewu paragwajskiego. Bez niej nie mozna by dotrze¢ do
najsmakowitszych nut aromatycznego naparu. Bombilla yerba mate to must have dla kazdego mateisty.

Stomki do yerba mate, cho¢ przeznaczone do przecedzania suszonych lisci ostrokrzewu paragwajskiego mozna uzywac do
filtrowania i picia innych naparéw ziotowych. Nic nie stoi na przeszkodzie, aby saczy¢ przez rurke do yerby zielong herbate czy
rumianek pospolity.

Zestaw yerba mate + bombilla

Sklep Yerbador oferuje bombille do yerba mate osobno oraz w zestawach z suszem i naczyniem. Zestaw Yerba Mate Yerbador
w hermetycznej tubie zawiera naczynie Matero o pojemnosci okoto 300 ml oraz tradycyjng bombille.

Bombilla w zestawie z naczyniem i suszem to znakomity pomyst na prezent. Pakiet startowy do yerba mate to kompletny
zestaw, z ktérym mozna od razu sprébowac oryginalnej yerby. Prezent ucieszy kazdego, kto jest ciekawy nowych smakdéw.

Jak pi¢ yerbe bez bombilli?

Trudno wyobrazi¢ sobie zaparzanie yerba mate bez naczynia w ksztatcie tykwy i rurki/stomki zakonczonej sitkiem. Bombilla do
yerba mate wydaje sie absolutnie niezbedna. Okazuje sie jednak, ze mozna wykorzysta¢ zaparzacz do przygotowania naparu z
ostrokrzewu paragwajskiego. Do zaparzacza wsypuje sie susz, zalewa gorgca woda (maks. temp. 80 stopni Celsjusza), a po
kilku minutach naciska na ttok, ktéry oddziela fusy od naparu. Picie yerby z zaparzacza jest wygodne, ale czy ma w tyle uroku,
co trzymanie w dtoni stylowego Matero i sgczenie mate z dna naczynia przez bombille - ocencie sami!

Stomka wykonana jest z najwyzszej jakosci certyfikowanej stali nierdzewnej typu 304 przeznaczonej do kontaktu z zywnoscia!

Adres podmiotu wprowadzajacego do obrotu: Naturé Suisse & Co Sp. z 0.0., ul. tucka 20/1102, 00-845 Warszawa,
Polska / Poland, KRS 0001140344, NIP 5273143646, REGON 540428116
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